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2014. februar 7. Rabak6zi Magazin cikke Vajda Péterrel, a Pedro pékség tulajdonosaval
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A, szakma rabszolgajat” marapékarukillata is megragadja

m A Sokorépitkin

nevelkedett Fajda
Péter tipikus falusi neveltetés-
ben részesiilt, ami nem fel-
tétleniil jelent rosszat. SGt! A
gazdasigot vezet§, dllattar-
tissal és novénytermesztéssel
fogllkozd sziilok gyermeke
korin megszokta a kétkezi
munkit. A Sokordi vilgy kiz-
tudottan mélnatermé vidék,
fgy a csalad a gytimoles nagy-
{izemi termesztésébe is bele-
vigott. Az esztergilyos vég-
zettség( édesapa illando gySri
munkdja mellete illta meg a
gazdasigban a helyét.

Visszatérve Vajda Péterre: Mi-
kor elérkezett a pilyavilasztis
ideje, beszélgerGpartneriink
biztosra akart menni, ezért hi-
rom telepiilésre is beadta je-
lentkezését, s végiil a hétszeres
tiliclentkezés ellenére felvet-
ték az elsének megjelol gydri
Veres Péter Mezbgazdasigi
Szakkozép Iskoliba. Mivel az
oktatdsi intézményben abban
az évben indult meg a pékek
képzése, nemcsak az elsé osz-
tily, hanem az iskola is gye-
rekcipdbe jirt etéren.

Vajda Péter a gydri siitSipari
villalatnil gyakornokosko-
dott, nyaranta pedig Német-
orszdgban munkit villalé
testvére kozremikodésével
kiilfoldon dolgozott. Ot ta-
nulta meg, hogy a kivild pék-
dru elkészitése a részletekben
rejlik. A német precizitis ha-
mar riragadt a2 kdrnyezetére
is igényes fiatalemberre, aki a

nyersanyagtol a késztermékig
mindent a legnagyobb rend-
ben tart. Hazatérve az otthon
talilhaté alapanyagokbal, ada-

lékok hozziadisa nélkiil sii-

titte meg sajit teljes kibrlést
kenyerét.

A tén pék a kivetkezd aka-
dilyt is lekiizdoe: A villal-
kozis elinditdsihoz technikus
bizonyitwinnyal vagy mester-

levéllel kellett volna rendelkez- |

nie, ezért Budapesten leérett-
ségizett, majd megszerezte a
szitkséges tantisitvinyokat. A
févirosban a majdani bole be-
rendezésére vonatkozdan
tijabb tapasztalatokat szerzett.

Péter hiaszéves koriban tgy
érezte, § mir tanult eleger,
ezért alig virta, hogy elméleti
ismereteit dtiiltesse a gyakor-
latra. Felfigyelt egy gy6ri pék-
ségre, mely gyakran kinilta
portékdit hirdetésekben, ezért
gondolt egyet, é bejelentke-
zett ndluk. Sejtése beigazold-
dott: sziikség volt a szakkép-
zett munkaerdre.

—Egy hénap utin a nyakamba
varrtik a teljes tizemmel jiré
feleldsséget — mondta Péter,
aki ennek révén ismerte meg a
szakmidval jiré komplex fo-
yamatot. Kozben a csalidiku-
paktandcs dontbtt: a gazda-
sighdl befolyd bevételt sajit,
credetileg csalidi hiznak in-
dult, de végiil 160 négyzetmeé-
teres pékség épitésére fordit-
jik. Az 6nill6 villalkozds igé-
retét egyre inkibb magiban
hordozé szakember ezck utin

elhelyezkedett egy gyGri fran-
ciapékségben, ahol kizirdlag
finompékiruval foglalkoztak.
J6 megfigyelSként itt is ma-
giba gyiijtitte, amit lehetett,
ezért megtanulta a croissant
készitésér, a pogdcsa receptjét
pedig azéta sem viltoztatta
meg, Felmondisa utin a hi-
rom hénapos .kényszerszii-
netet , a cég beinditisdra hasz-
nilta fel. A Sokordpitkin
liszeraktdrral kiegészitett épii-
letbe a gépeket némer kap-
csolataik révén szerezték be.
Tovibbi két pilyizat elnyeré-
sével 65 szdzalékos timogatds
szereztek a — 2002 novembe-
rében elinditott villalkozds —
még szitkséges berendezé-
seire.

cleinte nem volt elragadtatva a
litvinytol, de az ifja férj sze-
mei elGtt mdr az dromeli jov
képe lebegett; telis-tele elége-
dett vevbkkel. A visirlok
tobbsége a jo kenyeret keresi,
de egyre inkibb érdeklddnek a
barna, és a rozsos termékek §
irint. A Pedro burger valé-
sigos izkavalkid, mert ma-
giban folalja a hispogicsa, a
csalamidé, a ketchup é a
mustir jellegzetességeit. A
Mityis kirily é a betydr ke-
nyér misute biztos, hogy nem
kaphat6 — jegyezte meg a ma
mir 110 alkalmazottat foglal-
koztats, 12 sajit bolttal rendel-
kez8 Pedro Pékség tulajdono-
sa. A Sokoropitkin, Téten,
GyGrszemerén, Pannonhal-

- min és GyGrben kaphat6 ter-

mékeihez kivilé alapanyagort
hasznil: dej6 helyett Ssterme- §
16ktol beszerzett didt tesz a
tisltelékbe, a tésztit pedig vaj-
jal késziti.

Vajda Péter munkdjival kiér-
demelte a Magyar Pékviloga-
totti tagsigot, igy a nemzet-
kizi siitGversenyeken népsze-
riisiti a magyar ételeket. A le-
endé villalkozoknak azt ja-
vasolja, hogy mindenki ma-
radjon a kaptafinil. A hentes
ne dlmodozzon arrél, hogy
pék boltot nyit, ugyanis a ta-
nult szakma ismerete s szere-
tete nélkiil sokkal nehezebb
boldogulni. A misik fontos
dolog, hogy az ember jol érez-
ze magrdt vilaszrott munkakd-
rében.

Vajda Péter udvarlés korsza-
kiban tobb éven keresztiil
ingdzott Sokoropdtka, ésa 22
kilométer tivolsigra lévé Té
kézott. BaritnGjével néha be-
tértek az dnkorminyzati pék-
ségbe, s mivel magidval ragadta
a hely ,szelleme”, az iizletet
hamar nyélbe iitétre. Felesége

A Pedro tulajdonosa a vil-
lalkozdssal Osszefiiggs Gtle-
tekkel érkezbket mindig szi-
vélyesen fogadja, s ha teheti,
szabadidejében bardtaival mo-
toros tardra indul, legutébb
pedig teljesitette a siéfoki f¢l-
maratont.
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