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Telthazas vendeglatohelyen orom amunka

- Téringer Lajos

Szerecsenyben
toltotte  gyermekkorit. Az
1968 éra a vendéglitisban dol-
gozd szakember munkija
irint kordn elhivatottsigor ér-
zett. Magybityja, Téringer Ist-
vin szintén ezt a mesterséget
vilasztotta, s riportalanyunk
valészintinek tartja, hogy in-
nenered az & elhatdrozdsa is. A
Téringer csalidbol egyébként
legalibb tizen erre a pilyira
léptek, de a tSbbségiik Gydr-
ben talilta meg a boldogulist,
ezért egyikilkk sem marade a
sziilsfaluban. Az unokatest-
vér az Amstel Hattyi Fogado
tulajdosona, az § bityja szin-
tén vedéglitGs, ugyanigy a
gyerckei, tovibbd riportala-
nyunk egy-egy bityja Gydr-
Bicsin és Ottevényen vezety/
vezette iizletetét.

A felszolgilonak tanulé pi-
lyakezdGt valojaban a gyori
Virds Csillag Szillodiban fog-
lalkoztatrdk, de gyakorléhe-
Iyét néhiny hénap miilva dt-
kereszteleék Hotel Ribinak.
A Szerccsenybdl érkezett Té-
ringer fi az elején csak kap-
kodta a fejét, aztin szép lassan
megtalilta a helyét a megye-
székhely legszinvonalasabb
vendéglitéegységében. Té-
ringer Lajos még nem volt ti-
zenhét, amikor beviltotta
gyermekkori igéretét, s 1971
nyarin, kezében a szakmijit
tantsitd oklevéllel, bedllt a ba-

latonfiiredi Hotel Annabel-
liba. Ut6lag hibaként réja fel
magdnak, hogy nem élt a le-
hetdséggel, pedig elutazhatort
volna  kollégdival Németor-
szigha. Sajnilja, hogy megra-
gadt a konyhanyehmél, mert
tirsai mind perfekt beszélik a
németet, de neki erdsebb
vonzerd volt a szerelem. Ido-
kozben hat-hét fds ismeret-
ségi korével, ami tanfolyam 1é-
tezett a szakmdban, azt mind
elvégezték. A vendéglitishoz
kapcsolédé mesterségek leg-
tibbjével jol elboldogul, talina
cukriszat ill t6le a legtivolabb.
Téringer Lajos kocsmirosként
is kiprbilta magdt, ami az
elézmények ismeretében visz-
szalépést jelentett, de mégsem
binta meg. Mint mondta, ott
zajlott az igazi €let, s fiatalon
megtanulta a pénzzel wvalé
gazdilkodist.

Riportalanyunk 1975-t6l a
gyéri Hungiria Etteremben
folytatta pilyafutisit, ahol te-
remféndkként foglalkoztat-
tik. A sorkatonai szolgilat
utin ugyanide keriil vissza, de
mir a sirézdbe, ahol sokkal
jobban tetszett neki. Szerinte
az itt eleoltdee 6t esztendd alatt
alapozta meg a jovGjét anyagi-
lag. Nemsokdira kollégdjival
egyite kiemelték” a Gydr-
Szabadhegyen mikods laka-
telepi étrerembe, melyrél ma is
biiszkén nyilatkozik: tiz év
alatt Gy6r legjobb vendéglito-

Iumul Lajos

egységeve fejlesztették,
199161 ) szelek fuijrak, és ki
akartik adni az iizlethelyisé-
get, s mivel a bent lévék tud-
tik, hogy mennyit ér, nem jite
létre az egyezség. Ekkor isme-
réstink otthagyta a bejiratote
éttermet, de ezzel pirhuzamo-
san kibérelte jelenlegi mun-
kahelyét, igy pilyafutisiban
nem érte nagy tirés. A Kuko-
rica Csirda helyén egykor a
kocsonydirdl é fiistole ételei-
rél ismertté vilt Csillag Kocs-
ma ille, amely szintén hires
volt a maga idejében. A gydri
Afész tulajdondban 1évs egy-
séget 1985-ben épitették 4t
Téringer Lajos a rendszervil-
tiskor siralmas illapotban ta-
lilta a csirdit, ahol mindissze
ot poharat tartottak fenn a
vendégeknek. A Kukorica
Csdrda az ezredforduléra fel-
kapott hely lett, ahol akkori-
ban nagy volt a nyiizsgés, &5 a
felszolgildknak az jelentette a
napi feladatot, hogy hiny cso-
portot tudnak kiszolgdlni a le-
hetd legrividebb ida alate.

A vendéglités pilydjinak kez-
detén nyugodtabbak voltak az
emberek, s mint mondta, nem
azon aggidiak, hogy mi lesz
holnap, ezért sokkal bicrabban
koleoreek el a pénziiket. Egy
kivérellel minden nap sz6lt a
zene, &s telthizzal tizemeltek,
a vendégek pedig onfeledten
énekeltek. Régen egymist ér-
ték a brigidtalilkozdk, a cégek
bilokat rendeztek, de ma

egyre ritkdbb a spontin dssze-
jovetel. CstiesidSben tizenné-
gyen gondoskodtak a mindsé-
gi vendéglitisrdl, ma sajnos
csak hirman vannak. 2000 6ta
fokozatosan csékkent a forga-
lom, de ez a legjtmenet talin
idén megdllni litszik, és Gjbol
felvirigozhat az tizlet - jegyez-
te meg optimistin az iizletve-
zetd. A téti Kukorica Csdrdi-
ban mindig szépen teritett
asztallal virjik a vendégeket,
akik — mikizben eleginsan
feloleozott  pincérekkel ta-
lilkoznak —, hagyominyosan
udvarias kiszolgilisban része-
siilnek. Ha écteremrd] van
sz6, nem lehet kihagyni az ize-
ket: a kvl ételekrSl nem
mist, mint a tulajdonos fele-
sége gondoskodik, aki szintén
j6 vendéglités alapokat
kapott.

- Szépek vagyunk, jok va-
gyunk, de ¢z ma mir kevés —
mondta Téringer Lajos, aki a
betérdkbél és a rendezvények
bevételébdl tartja fenn wvillal-
kozisit. A kiilfold fele ka-
csingatd magyaroknak azt
fizeni, konyhink miatt nem
kell szégyenkezni, mert vetek-
szik akdrmelyikkel. A vendég-
155 szerint riféme az embe-
rekre a kikapesolodds, mert
tilsigosan fesziltek. Magi-
nak pedig azt kivinja, hogy
telien meg élettel a csirda,
mert ha zsongis van kérii-
létte, a munka is élvezetet je-
lent.
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