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RABAKOZI MAGAZIN

A tortadiszités a cukraszat csucsa

- Autd, traktor vagy

katicabogir? Az
ilyen kivinsig sem lehet aka-
dily, hisz a megrendels fantd-
zidja nem ismer hatire. A ru-
tinos cukrdsz a megszokottdl
eleérd formiiji toredr is el tudja

késziteni. A gyori sziiletési
hélgy a téti dltalinos iskola
urin szakmai tanulmdnyait a
Kridy iskoliban végezte el
Gyakorlati képzdhelyén nagy-
tizemi szinten dllitottik els az
édességeket, s mivel az oktatd
a diikok mellé llt, kénnyen
elsajiritortdk az alapokar. Haj-
nalka elsé dtja egy finom-
pékdru-készitGhoz vezetett,
majd a gydmorei cukrisz-
tizemben folytatta ismerke-
dését a szakmival, ezt kivetd-
en pedig kilenc évig a soproni
Déméron Cukriszdiban dol-
gozott. Hopy a tévénézdk
kénnyebben elképzeljék az ot-
tani munkit, riportalanyunk
elmondta: az otthon megszo-
kott tepsinél jéval nagyobb,
kb. 60 x 80 cm-es pléhre ren-
geteg Gdesség elfér, rdadisul
nem egy, & nem két darabvolt

ebbdl a siit6formabol. Els-
fordult, hogy egyetlen hétvé-
gén 60-80 torta is elfogyott az
tizletbGl. A cukriszoknil a vis
mMaior Nem annyira a termé-
szeti csapist jelenti, de naluk is
tirténnek eldre nem lithatd,
viratlan csemények, példiul
amikor diszités elétt egy 6ri-
val esik ki valamelyikiik kezé-
béla megrendelt torta,

A 36 éves cukriszmester sze-
rint a gyakorlds a legfonto-
sabb, és ha érdekel valakit a
szakmija, a tObbi magitol jon.
A villalkozd kedvence az Isler
és a INéro, tehit a szdrazabb
fajtikat részesiti eldmyben, de
a vendégek a krémes viltoza-

tokat is rendszeresen keresik.

Kontis Hamalka a hiziasszo-
nyoknak azt tanicsolta, hogy
figveljenck oda az alapanya-
gok megfelels hémérsékle-
tére, és az esetleges kudare se
szegje kedviiket, mert gyakor-
lat teszi a mestert. Ma mir az
internetrdl is lehet Gtletelni,
mert a legkiilonfélébb for-
midji siitemények képei ke-
riilnek fel a vilighdléra, amely
azért ott még nem tart, hogy

A

- .

Kontos Istvinné a tortalapokat késziti el

az dhitott tortik fzét is visz-
szaadja. A téti cukrisz sem
zirkozik el az tjdonsigoktol,
de szerinte az adott fzviligot
meg kell érizni, amelyet vi-
szont nem lehet mindig az el-
képzelt, extra formidban kivi-
telezni. A szintek nemcsak a
lakéhizakat jellemzik, merta
téti villalkozé jol emlékszik
arra az dtemeletes, 150 szeletet

. 15 kitevd sziv alakd menyasz-

szonyl tortira, melyen tdbb

b 6rin keresztill dolgoztak

munkatirsaival. Hogy név
szerint kikre gondolt? Edes-
anyjara, Kontos Istvinnéra,
valamint higdra, Jimborné

- Kontos Juditra.

A cukriszat talin az egyik
olyan szakma, amely nem
mostandban megy ki a divat-

bal. A tudominy, a technika
rohamosan fejlddik, de van-
nak dllandé dolgaink példiul
hogy enni szeretiink, és sok-
szor bizony a tiltis ellenére
édeset. Tovibbi az emberek
nagy része elfoglalt, ezért ke-
vesen dldoznak a stitemény-
készitésre, inkibb készen
megveszik, s riadisul az fiz-
letben egyszerre tobbféle fi-
nomsig koziil vilaszthatnak.
Mint ahogy a legtobb foglal-
kozdsnil, a cukriszoknil sincs
megillis, hisz id6rdl idére je-
lentkeznek az wjabb trendek.
Utdbbit egyébként maguk a
vendégek generilidk azzal,
hogy keresik a kiilonlegesebb
izeket, a mesternek és segi-
tdinek pedig nem marad mds
feladata, mint igyekeznek
megfelelni ezeknek.

Fagylaliozok a téti cukraszatban
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